REJER MED
SQUASH, FENNIKEL

OG CREME AF
PEBERROD

En dejlig forret med rejer, fennikel og hjemmelavet
peberrodssalat. Fungerer rigtigt godt med lidt brgd
til ogsa.

Ingredienser

230 g rejer

1 gkologisk citron

250 g creme fraiche 18%
1 spsk dild (finthakket)

2 spsk peberrod (revet)

1 squash

1 fennikel

olivenolie

salt

peber

Heeld lagen fra rejerne og tilseet revet skal fra
halvdelen af citronen, samt salt og peber.
Seet rejerne pa kel

Bland creme fraiche med den anden havldel
af citronskallen, revet peberrod, dild, salt og
peber.

Skeer squash og fennikel i meget tynde
strimler (f.eks. pa et mandolinjern) og bland
dem i en skal med saften fra en halv citron,
lidt olie og salt.

Anret salaten pa en tallerken med rejerne og
peberrodscremen.

Servér evt. brad til.
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